
PRIMI
FIRST COURSES

MENÙ CAPODANNO

GRAN TAGLIERE DI SALUMI TOSCANI (X2)
CON FORMAGGI LOCALI SERVITI CON MIELE E MOSTARDA 

€ 26.00

PAPPARDELLE AL CINGHIALE € 18.00

ANTIPASTI
STARTERS

Pappardelle with wild board

I sapori dell'antica cucina fiorentina

Tuscany cold cuts and local cheeses served with mostard and honey

FETTUNTA CON CAVOLO NERO E LARDO € 16.00
Bruschetta with black cabbage and lard

TRIS DI BRUSCHETTE € 14.00
Three type of bruschette

INSALATA DI SEGATO DI CARCIOFI E SCAGLIE DI GRANA € 18.00
Hartichoke salad with parmesan cheese 

TAGLIATELLE AL RAGÙ/POMODORO € 18.00
Tagliatelle with ragù or tomato souce

TAGLIOLINI CON CARCIOFI FRESCHI € 23.00
Tagliolini with fresh artichokes

TORTELLACCI AL TARTUFO SU FONDUTA DI PARMIGIANO 
E GRANELLA DI PISTACCHI

€ 24.00

Ravioli stuffed with truffle in a parmesan cream sauce and pistachios

MINESTRONE € 18.00
Traditional tuscany minestrone

RIBOLLITA € 18.00
Typical florentine vegetables soup 

PASTA E FAGIOLI € 18.00
Pasta with white beans

ZUPPE
SOUPS



OSSOBUCO ALLA FIORENTINA € 30.00

INSALATA MISTA € 10.00

Traditional braised veal 

Mixed salad

MELANZANE ALLA PARMIGIANA € 20.00
Eggplant parmigiana

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E GRANA € 36.00
Sliced beef with arugula and parmesan cheese 

BISTECCA ALLA FIORENTINA € 7.5/HT
T-bone steak florentine

PETTI DI POLLO MAMMA GINA € 28.00
Chicken breasts Mamma Gina

TAGLIATA AL TARTUFO € 38.00
Sliced beef truffle 

FAGIOLI ALL’OLIO € 10.00
White beans in extra vergin olive oil 

PATATE FRITTE € 10.00
French fries

CARCIOFI FRITTI € 14.00
Fried Hartichokes

ACQUA € 3.50
Water

VINO DELLA CASA € 24.00
House wine

CALICE DI VINO DELLA CASA € 8.00
Glass of house wine

CALICE DI CHIANTI € 10.00
Glass of Chianti

CALICE DI PROSECCO € 8.00
Glass of prosecco

BIRRA € 10.00
Beer

CAFFÈ € 3.00
Espresso

AMARI € 8.00
Liquors

SOFT DRINK € 6.00

DRINK € 12.00

COPERTO - COVER CHARGE: €4.00

DOLCE - DESSERT: €10.00

SECONDI
SECOND COURSES

CONTORNI
SIDE DISHES

PER BERE
BEVERAGES


